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DPereits im Ubergang zur dritten Generation befindet sich unsere Feinkostmetzgerei mit

Partyservice. Wir, die Feinkostmetzgerei Schmieger stehen fiir traditionelle
Handwerkskunst gepaart mit den aktuellen Foodtrends. Bewusst arbeiten wir eng mit
Erzeugern und Landwirten aus unserer Bodenseeregion zusammen, dies spiegelt sich in
der hohen Qualitit unserer Produkte wieder. Erginzend beziehen wir von ausgewihlten

Feinkosthindlern die nicht in der Region produzierten Produkte.

Um Thre Weihnachtsfeier zu einem besonderen Tag zu machen, unterstitzen wir Sie

gerne. Von der Planung bis zur Durchfithrung bieten wir IThnen unseren zuverlissigen

Service, damit Sie Weihnachten in vollen Ziigen genieflen kénnen.

Monika und Guido Gierer

Kontaktieren Sie uns und wir stellen gemeinsam Ihr personliches Hochzeitsment

zusammen. Jederzeit per Mail: metzgerei@pattyservice-schmieger.de
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Starter

e Hausgemachtes Rilette auf dunklem Wurzelbrot
mit Rostzwiebeln und Kriutersalz

e Skihutten Frischkise auf Bauernbrot — Schnittchen

Kalter Buffetteil

e  Geraucherte Forellenfilets mit Sahne Meerrettich

e Gekochter Tafelspitz fein aufgeschnitten mit
Eiervinaigrette und Kren

e Lindauer Moschtbrockle fein gehobelt mit
gepfeffertem Frischkisedipp nappiert

e Kleine Putenschnitzelchen in Bergkdsekruste
gebacken mit unserer beliebten Knoblauchsauce

Salatvariation

e Karotten — Weillkrautsalat mit Joghurt Dressing
o Kartoffelsalat im Gurkenrand

e  Winterlicher Blattsalat mit fruchtigem Dressing

Warmer Buffetteil

Streifen von der Rinder — Steakhiifte mit Zwiebelstroh

e Lindauer Apfelrollbraten an Dunkelbiersauce
e  Gebratene Putenmedaillons mit Currysahne
e  Knusprig gebackenes Kartoffelgratin

e Schwibisch Knopflespitzle

® Schwarz - weiller Reis

e  Blaukraut mit Apfelspalten

e Rosenkohl mit Speckbutter verfeinert

Dessert

e Apfel — Crumble im Weckgldschen mit Vanillesauce
e Panna Cotta mit winterlichem Kirschragout

e Schokoladenmousse hell und dunkel

Brot

e Baguette, Partybrétchen und rustikales Bauernbrot

Preis pro Person
ohne Dessert 33,80 €

mit Dessert 36,80 €

Buffetfliche ca. 15m
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Starter

e  Canape’ mit zarten Rauchlachsscheiben und

Meerrettichgarnitur

e Wildterrine auf Wurzelbrot mit Preiselbeeren
und Babybirne

Kalter Buffetteil

e Gefliigelspie3 Yakitori auf fruchtigem Ananas
Ragout

e  TFluBkrebs Cocktail Bretagne

e Rosa gebratener Kalbsbarten mit —Sauce —
Remoulade

e Weihnachtsschinken fein aufgeschnitten mit
gerosteten Walniissen und Granatapfelperlen

e Mediterraner Parmarello Rohschinken mit
Melonenspalten und frischen Feigen

Warmer Buffetteil

e Tranchen von er knusprig gebratenen
Bauernente mit leckerem Sé6le

e Rosa geschmorter Kalbstafelspitz mit
Schalotten — Whiskysauce

e  Medaillon vom Schweinefilet an Madagaskar —
Pfeffersauce

o  Mini Semmelkndédel

e  Schwibische Knépfelspitzle

e Rosenkohl

e Pikantes Apfelblaukraut

Brot
e  Partybrétchen und Baguette mit feiner
Fassbutterrosette

Dessert
o Weille Mousse mit Marille

e  Maroni Mousse mit Portweinbirne
e Spekulatiuscreme fein garniert

Kise

e Feine Kiseauswahl von der Steinplatte mit
Nissen und Friichten garniert

Preis pro Person

ohne Dessert 34,00 €

mit Dessert 37,00 €
Portion Kiseplatte 3,00 €
Buffetfliche ca. 15m
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Starter

e Hausgemachtes Apfel-Griebenschmalz auf
rustikalem Wurzelbrot

e Apfel Terrine auf Weillbrot Schnittchen mit
Preiselbeeren

Kalter Buffetteil

e Kasseler Carpaccio mit Himbeer — Vinaigrette,
Blattpetersilie und Capstachelbeere

e Zarter Rosmarinbraten auf Winterzupfsalat mit
Feigenspalten und Dippsauce

e Vegetarische Fritattawtirfel mit Meersalz und
Olivenol

e Kleine gebratene Schnitzelchen mit Sauce
Remoulade

e Knusprig gebratene Pflaumen im Speckmantel

Salatvariation

e  Winterlicher Rotkrautsalat mit fruchtigen
Apfelstickchen
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Salat von gebratenen Mini — Maultdschle mit
gerdsteten Speckwiirfelchen und leckerem
Dressing

Balkansalat mit Weillkraut, Mais, roten Bohnen
und Paprika

Warmer Buffetteil

Burgunder Ragout von der butterzarten
Rinderwade mit Schmorgemiise und leckerer
Rotweinsauce

Waliser Schweinefilet — Medaillons an Zwiebel
— Cognacsauce mit gehobeltem Appenzeller
gratiniert

Putenbruststreifen in Dijonsauce mit
gebratenen Champignons

In Salzbutter geschenkte breite Bandntideli
Sahniges Kartoffelgratin mit einem Hauch
Knoblauch, farbenfrohe Gemiise — Variationen

von Fingerméhrchen, griinen Bohnen ,Erbsen,
Blumenkohl & Kohlrabi

Dessert

Panna cotta mit fruchtigem Mangotopping

Schokoladenmousse mit Himbeerspiegel

N
NS
N
N
N

Brot

Zusitzlich reichen wir Baguette und
Brotchenblumen mit guter Butter

Preis pro Person
ohne Dessert 27,80 €
mit Dessert 30,80 €

Buffetfliche ca. 11m



Gifige!

+++Geflugelkauf ist Vertrauenssache+++

Seit vielen Jahren ist der Gefliigelhof Haug in
MelB3kirch-Rohrdorf unser Lieferant fur das

gesamte Frischgefliigel-Sortiment.

Wir erhalten unser frisches Gefligel zweimal
wochentlich aus frischer Schlachtung. Die
hervorragende, makellose Qualitiat kann man

sehen und naturlich schmecken.

Eines ist unser Gefliigelhindler sicher nicht und
das ist billig, denn eine reelle Tierhaltung nach

den Regeln des Tierschutzes ist uns ein paar

Euro mehr wert.
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Gerne konnen Sie zu jedem Buffet eine Kasevariation garniert mit Friichten und extra Brot hinzubuchen.
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Sherry Pilze auf gebackenen Parmesan-Polenta
Rauten und Gremolata

Waldpilz-Ragout mit Mini Semmelknodel und
Schmand

Gemiise Paella mit gerosteten Cashewkernen
(dazu passt gut weiler Reis)

Graupenrisotto mit Gemiisekonfetti und
mariniertem Feta

Shakshuka (israelisches Pfannengericht mit
Tomaten und pochiertem Ei) dazu knuspirges
Fladenbrot

Bulgur mit gegrillten Auberginen, Gremolata

und scharfem Joghurt




Wir winschen Thnen eine schone Weihnachtszeit und ein frohes Fest
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Stoffservietten ,,Féacher®, inkl. Reinigung Preis auf Anfrage
Tafeldecke 2,20 x 1,40m, inkl. Reinigung Preis auf Anfrage
Bistrotische mit festlicher Husse Preis auf Anfrage
Suppengedeck, inkl. Spiilservice (2 Teile) Preis auf Anfrage
Hauptgedeck, inkl. Spiilservice (3 Teile) Preis auf Anfrage
Dessertgedeck, inkl. Spiilservice (2 Teile) Preis auf Anfrage
Kaffeegedeck, inkl. Spiilservice (3 Teile) Preis auf Anfrage
Kaffeegedeck, inkl. Spiilservice (5 Teile) Preis auf Anfrage

Die Lieferung mit Buffetautbau sowie Leergutabholung wird nach zeitlichem Aufwand berechnet.



