Weihnachtsbuffets
fiir grol3ere
Gruppen

ine kleinere Buffet-Version mit der
Hilfte der Speisenauswahl méglich
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Bereits im Ubergang zur dritten Generation befindet sich unsere
Feinkostmetzgerei mit Partyservice. Wir, die Feinkostmetzgerei Schmieger
stehen fur traditionelle Handwerkskunst gepaart mit den aktuellen
Foodtrends. Bewusst arbeiten wir eng mit Erzeugern und Landwirten aus
unserer Bodenseeregion zusammen, dies spiegelt sich in der hohen Qualitit
unserer Produkte wieder. Erginzend beziehen wir von ausgewihlten

Feinkosthandlern die nicht in der Region produzierten Produkte.

Um Thre Weihnachtsfeier zu einem besonderen Tag zu machen,
unterstiitzen wir Sie gerne. Von der Planung bis zur Durchfihrung bieten
wir Thnen unseren zuverlissigen Service, damit Sie Weihnachten in vollen

Zigen geniel3en konnen.

Monika und Guido Gierer

Kontaktieren Sie uns und wir stellen gemeinsam Ihr personliches
Weihnachtsmenii zusammen.
Jederzeit per Mail: metzgerei@partyservice-schmieger.de
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Starter Warmer Buffetteil

*  Hausgemachtes Rilette auf dunklem Wurzelbrot mit ¢ Streifen von der Rinder — Steakhiifte mit
Rostzwiebeln und Kriutersalz Zwiebelstroh

*  Skihiitten Frischkise auf Bauernbrot — Schnittchen * Lindauer Apfelrollbraten an Dunkelbiersauce

*  Gebratene Putenmedaillons mit Currysahne
*  Knusprig gebackenes Kartoffelgratin

*  Schwibisch Knopflespitzle

*  WeiBer Reis

*  Blaukraut mit Apfelspalten

*  Rosenkohl mit Speckbutter verfeinert

Kalter Buffetteil

e  Geraucherte Forellenfilets mit Sahne Meerrettich

e Gekochter Tafelspitz fein aufgeschnitten mit Eier-
vinaigrette und Kren

*  Lindauer Moschtbrockle fein gehobelt mit

gepfeffertem Frischkisedipp nappiert Dessert

e Weille Mousse mit Zimtstern

Salatvariation B .
*  Panna Cotta mit winterlichen Kirschragout

Schokoladenmousse hell und dunkel
¢ Karotten — Weillkrautsalat mit Joghurt

Dressing

e Kartoffelsalat im Gurkenrand Brot

*  Winterlicher Blattsalat mit fruchticem Dressin . .
8 & *  Baguette, Partybrétchen und rustikales Bauernbrot

Preis pro Person
ohne Dessert 34,80 €
mit Dessert 39,80 €

Buffetfliche ca. 15 m
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Starter

¢ Canapé mit Lachstatar und Meerrettichgarnitur
*  Wildterrine auf Wurzelbrot mit Preiselbeeren
und Babybirne

Kalter Buffetteil

e GefligelspieB3 Yakitori auf fruchtigem Ananas
Ragout

*  Weihnachtsschinken fein aufgeschnitten mit
gerdsteten Walniissen und Granatapfelperlen

*  Mediterraner Parmarello Rohschinken mit
Melonenspalten und frischen Feigen

Warmer Buffetteil

*  Rosa geschmorter Kalbstafelspitz mit Schalotten —
Whiskysauce
*  Wildragout mit Pilzen und Preiselbeer
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*  Medaillon vom Schweinefilet an Madagaskar-
Pfeffersauce

e Mini Semmelknodel

*  Schwibische Knopfelspatzle

*  Buntes Gartengemiise

*  Pikantes Apfelblaukraut

Brot

e Partybrétchen und Baguette mit feiner Fassbutter-
rosette

Dessert
e Weille Mousse mit Marille

e Maroni Mousse mit Portweinbirne
*  Spekulatiuscreme fein garniert

Kiase

e Teine Kiscauswahl von der Steinplatte mit Nissen
und Friichten garniert

51750

Preis pro Person

ohne Dessert 38,80 €

mit Dessert 43,80 €
Portion Kiseplatte 3,80 €

Buffetfliche ca. 15 m
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Starter Warmer Buffetteil
*  Hausgemachtes Apfel-Griebenschmalz auf e Burgunder Ragout von der butterzarten
rustikalem Wurzelbrot Rinderschulter mit Schmorgemiise und leckerer
*  Apfel Terrine auf Weilbrot Schnittchen mit Rotweinsauce
Preiselbeeren e Waliser Schweinefilet — Medaillons an Zwiebel—
Cognacsauce mit gehobeltem Appenzeller
Kalter Buffetteil gratiniert
e Putenbruststreifen in Dijonsauce mit gebratenen
Champignons

e Kasseler Carpaccio mit Vinaigrette, Blattpetersilie
und Capstachelbeere

e Zarter Rosmarinbraten auf Winterzupfsalat mit
Feigenspalten und Dippsauce

*  Vegetarische Fritattawiirfel mit Meersalz und
Olivencl

*  In Salzbutter geschwenkte breite Bandniideli
*  Sahniges Kartoffelgratin mit einem Hauch
Knoblauch, farbenfrohe Gemiise — Variationen

von Fingerméhrchen, gritnen Bohnen, Erbsen,
Blumenkohl & Kohlrabi

*  Knusprig gebratene Pflaumen im Speckmantel
Dessert

Salatvariationen . . ,
*  Panna cotta mit Tannenwipfelhonig

*  Schokoladenmousse mit Himbeerspiegel

*  Winterlicher Rotkrautsalat mit fruchtigen

Apfelstiickchen Preis pro Person
*  Salat von gebratenen Maultischle mit Brot ohne Dessert 34,80 €
mit Dessert 39,80 €

gerdsteten Speckwiirfelchen und leckerem
Dressing ) .
*  Balkansalat mit WeiBBkraut, Mais, roten Bohnen und Brétchenblumen mit guter Butter

Paprika

*  Zusitzlich reichen wir Baguette und
Buffetfliche ca. 11 m



Giflige!

+++Gefligelkauf 1st Vertrauenssache+++

Seit vielen Jahren ist der Gefligelhof Haug in
MefBkirch-Rohrdorf unser Lieferant fir das
gesamte Frischgefliigel-Sortiment.

Wir erhalten unser frisches Geflugel zweimal
wochentlich aus frischer Schlachtung. Die
hervorragende, makellose Qualitidt kann man
sehen und naturlich schmecken.

Eines ist unser Geflugelhandler sicher nicht
und das ist billig, denn eine reelle Tierhaltung
nach den Regeln des Tierschutzes ist uns ein
paar Euro mehr wert.
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Da nicht alle Giste zum Kise-
buffet greifen, muss die Perso-
nenzahl auch nicht mit der des
Buffets tubereinstimmen.

Kise schliel3t den Magen

Gerne konnen Sie zu jedem Buffet eine Kiésevariation garniert mit Friichten und extra Brot hinzubuchen.
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Kartoffel-Knédellinos ,,Winter*, vegane Mini-
Kartoffelbillchen an heller Sauce mit Streifen
von ofengebackenem Wintergemiise und weih-
nachtlichen Gewurzen

Semmel-Knodellinos ,,Advent* mit geschmorten
Riibchen und Klecksen von Krauterschmand
auf Mandelbasis

Spinatknodel ,,Huttenstyle® in Bregenzerwilder
Kisesauce mit knusprigen Krautercroutons
(vegan: Sauce auf Mandelbasis mit Tannenwip-
telnote)

Waldpilzragout mit frischen Krautern, dazu
passen Mini-Semmelkndédel (vegan: Kartoffel
Knédellinos) zum dazubuchen



Wir wiunschen Thnen eine schone Weihnachtszeit und ein frohes Fest!



